
 
 
 

NOTE DE DÉGUSTATION

VIGNES
CÉPAGE

RENDEMENT

100% Monastrell

2.000 kg / ha
TYPE DE TAILE Vignes en arbustes

 www.bodegascastano.com

ANALYTIQUE
TENEUR EN ALCOOL 15%

PH 3.4SUCRE RÉSIDUEL 137 g/l TOTAL SO2 126 mg/l

Analitics data

Une robe rouge sombre brillante. Un nez franc avec des notes 
intenses de fruits noirs confits, de raisins sec, de caroube et d’oli-
ves noires. Frais, goûteux, avec des nuances de confiture de 
prune 

TEMPÉRATURE DE 
CONSOMMATION

ACCOMPAGNEMENT

Servir a 10 - 12 ºC

Déguster sur du chocolat 
noir (à plus de 70%), des 
fromages savoureux, en 
particuliers les bleus, du 
foie gras ou des pâtés. 

4.75 g/l

SOIL

ORIGINE

ALTITUDE

SOL Pierreux - sableux
Campo Arriba
750 m

CLIMAT Le climat de la région est continental
influencé par la proximité de la
Méditerranéen.

CASTAÑO
DULCE

MONASTRELL 2022
VIN ROUGE DOUX VIEILLI EN FÛTS D.O. YECLA

ÉLABORATION

VIEILLISSEMENT
EN FÛT

6 mois en fûts de chêne
FERMENTATION Longue macération à froid

DATE
EMBOUTEILLAGE Novembre 2023

NOMBRE DE
BOUTEILLES

4.850 bouteilles

ACIDITÉ TOTALE (EN G D’ACIDE TARTRIQUE)

+50 ansÂGE MOYEN 
DES VIGNES


