
类型 木桶陈酿，红葡萄酒，耶克拉（Yecla）原产地产区

葡萄品种 100%莫纳斯特雷尔葡萄（Monastrell）

陈酿 橡木桶中陈酿 6个月（80%法国 – 20%美国）

海拔高度与朝向 750米/南北向

土壤类型 石灰岩

平均藤龄 50 年以上

种植密度 1600株/公顷

整枝方法 短，灌木形

产量 2-4000千克/公顷

收获时间 2018年9月

发酵和浸渍 发酵8 -10天

发酵温度 24 - 26 ºC 

苹果酸乳酸发酵 不锈钢桶发酵

稳定 否

适合素食主义者 是

有光泽的深樱桃红色。优雅成熟的红色水果果香和香辛料芳香（黑胡椒）。
柔软优雅的橡木香气与浓郁的成熟红色水果果香相得益彰。结构平衡，口
感丝滑，层次分明，单宁优雅柔和，酸度适中。余味悠长。

标签度数 14.5%

Ph 3.75

甜度 1.69克/升

酸度 5.17克/升

二氧化硫总含量 123毫克/升

CASTAÑO
HÉCULA 2018

品鉴建议：

最佳饮用温度：16-17 ºC

搭配各类羊肉、炖肉、烤肉和辛辣食物（墨西哥餐）。此外，亦适合搭配成熟

干酪和各种西班牙餐前小吃。


