CASTANO

THE ART OF MONASTRELL

Sa robe est d’un violet intense. Son nez est marqué par des notes de fruits murs légerement
torréfiés (myrtilles, mires) associées a de délicates nuances de café et de chocolat. Ce millésime
est corsé, ses tanins sont doux, 1l est a la fois complexe et bien structuré ; sa finale est longue

et élégante.

= VINA AL LADO
DE LA CASA

Type Vinvieilli en futs D.O. YECLA

Cépage  86% Monastrell, 9% Cabernet Sauvignon
5% Syrah

Altitude & Orientation 750 m Nord - Sud

Type de taille ~ Calcaire, pierreux et sablonneux

Adapté aux végans Oui

e I'eneur en alcool  14.5

BEL&G&&&

Consells de dégustation:
Servir entre 17 - 18°C

Viande de gibier, steak de veau, lapin mijoté. Viandes rouges en général. Y E c I-A
Ragoit de legumes, humus, champignons ou guiscanos.

DENOMINACION DE ORIGEN



