CASTANO

THE ART OF MONASTRELL

Ce mullésime présente une robe jaune pile, claire et brillante. Son nez développe d’intenses
aromes de fruits blancs (pomme et coing) sur un fond légerement anisé (fenouil). Ample, doux
et délicat en bouche. Possede une acidité vibrante et un bon équilibre.
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Adapté aux végans
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Consells de dégustation:

Servir bien frais 8 - 10°C

——== Deéguster sur des coquillages, des fruits de mer, des légumes,
—— 3
=@ des salades et des fromages tendres non affinés.

CASTANO MACABEO
ECOLOGICO

Cepage blanc certifie bio

100% Macabeo bio
500 m/Nord - Sud

Sablo - Calcaire
Oui
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